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VERKOSTUNGSNOTIZEN & BEWERTUNGEN ALTERER JAHRGANGE

TASTING NOTES & RATINGS OF BACK VINTAGES

MERLOT

PRIVATKELLER

2019

MERLOT Privatkeller

JAHRGANG 2019

FALSTAFF Rotwein Guide 2023: 93 Punkte

Dunkles Rubingranat, tiefer Kern, violette Reflexe, zarte
Ockerrandaufhellung. Dunkle Beerenfrucht, reife Kirschen, zart nach
Nougat und Velours, einladendes Bukett. Komplex, Brombeernuancen,
frischer Sdaurebogen, schokoladige Tannine, mineralisch im Nachhall, wird
von Flaschenreife profitieren.

medianet Rot- und SiiBwein Guide Austria 2023: 93+ Punkte

Rubin mit opakem Kern, dunkle Beeren, Pfefferminze, schwarze Oliven,
getrocknete Tomaten, Teer; Dorrzwetschken, gebratene StiRkartoffeln,
Schokopudding, druckvolle ExtraktstiRe, harmonische Sdaure, formidable
Mundfille, feines Tannin.
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JAHRGANG 2018

FALSTAFF Rotwein Guide 2022: 92 Punkte

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. SiiRe rote
Waldbeerenfrucht, ein Hauch von roten Kirschen und Erdbeeren, zart nach
Orangenzesten. Saftig, reifes rotes Beerenkonfit, prasentes, gut
integriertes Tannin, mineralisch, gut anhaftend, bereits gut entwickelt,
wirziger Nachhall.

JAHRGANG 2017

FALSTAFF Rotwein Guide 2021: 92 Punkte

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. Feines
Zwetschkenkonfit, ein Hauch von Gewlrzen, reife Beerenfrucht,
einladendes Bukett, Edelholzwirze. Saftig, feine Struktur, mineralisch, gut
eingebundene Tannine, rotbeeriger Abgang, schokoladiger Touch im
Nachhall, gutes Reifepotenzial.

JAHRGANG 2016

Falstaff Rotweinguide 2019: 92 Punkte

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung.
Feinwlirzig unterlegte dunkle Beerenfrucht, ein Hauch von Edelholz, zarte
Mineralitat, einladendes Bukett. Saftig, Nuancen von Herzkirschen, feine
Tannine, salziger Touch im Abgang, bleibt gut haften, verfligt Gber
Reifepotenzial.

JAHRGANG 2015

medianet Wein Guide Rot 2018: 4 Glaser

Intensiver Duft nach Mannerschnitten und dunklen Beeren, ein Hauch
Grafit, wohldosierter Kdérper, Schokolade und Maulbeeren, milde Saure,
harmonisch mit moderatem weitmaschigem Tannin, klare Frucht im Abgang.

FALSTAFF Rotweinguide 2018: 91 Punkte
Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. Reife
Zwetschken, rotes Waldbeerkonfit, ein Hauch von Nougat. Straff,
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feinwirzig, reife Kirschen, feine Tannine, ein Hauch von Orangen,
schokoladiger Nachhall, ein vielseitiger, kraftvoller Speisenbegleiter.

JAHRGANG 2013

FALSTAFF Rotweinguide 2016: 92 Punkte

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine
Nuancen nach schwarzem Beerenkonfit, zarte Edelholznoten, ein Hauch von
Wiesenkrdautern und Nougat. Gute Komplexitat, saftig, elegant, frische
Struktur, eingebundene Tannine, rote Beerenfrucht im Abgang, bleibt gut
haften.

Wirt & Winzer - Osterreichs beste Rotweine 2017: 16,5 Punkte

Vinaria Weinguide 16/17: 3 Sterne

JAHRGANG 2012

FALSTAFF Rotweinguide 2015: 92 Punkte

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine
Kirschen, angenehme schwarze Beerenfrucht, ein Hauch von Heidelbeeren,
etwas Nougat. Saftig, elegant, angenehme ExtraktsiiBRe, prdasente, gut
eingebundene Tannine, schokoladiger Nachhall, gute Lange, sicheres
Reifepotenzial.

JAHRGANG 2011

FALSTAFF Weinguide 2013: (91-93) Punkte

Mittleres Rubingranat, violette Reflexe, breitere Randaufhellung. Intensive
Rostaromen, mit schwarzer Beerenfrucht unterlegt, etwas Nougat. Saftig,
elegant, feine Kirschenfrucht, prasente Tannine, bleibt gut haften,
extraktstiBer Nachhall.

JAHRGANG 2010

FALSTAFF Rotweinguide 2013: 92 Punkte
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Feine
Rostaromen, dunkles Nougat, mit schwarzem Beerenkonfit unterlegt, ein
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Hauch von Orangenzesten. Saftige Kirschenfrucht, rotes Waldbeerkonfit,
lebendig und trinkfreudig strukturiert, bereits harmonisch, feine
Extraktsife im Nachhall, verfiigt Gtber Entwicklungspotenzial.

JAHRGANG 2009

FALSTAFF Rotweinguide 2012: 92 Punkte

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, dezenter Wasserrand. Feine
Rostaromen, zarte Karamellnuancen, feine Weichsel-Kirscharomen, zart
nach Lakritze, vielschichtiges, einladendes Bukett. Saftig, elegant, feine
Tannine, frisch strukturiert, prasente Holzwiirze im Abgang, zarte
Bitterschokolade im Nachhall, Nougat im Riickgeschmack, wird durch
Flaschenreife profitieren.

Vinaria Magazin 01/2012 - Premium Rotweine: 16 Punkte

Blattriges, zartes Bukett, in dem rote Pfingstrosen und rote Paprikaschoten
den Ton angeben, filigran und verspielt; zarte Reize auch am Gaumen,
schlank, doch charmant, nahezu pfeffrige Wiirze, sowie seidiger
Tanninfond, mittlere Ldnge, einiges Potenzial.

JAHRGANG 2008

FALSTAFF Rotweinguide 2011: 93 Punkte

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. In der Nase
feiner Nougat, zarte Rostaromen, kandierte Orangenzesten, dunkle
Beerenfrucht, attraktives Bukett. Elegant, gute Komplexitadt, prdasente
bereits gut integriert Tannine, gut strukturiert, feiner Schokoanklang im
Abgang, Kirschnachhall, ein vielseitiger Speisenbegleiter.

JAHRGANG 2003

Vinaria Sonderausgabe 02/2006 — Weingut Schloss Gobelsburg
Extrem langsam entwickelnd, archetypische Nase nach Efeu, schwarze
Oliven und Unterholz, recht engmaschig; am Gaumen setzt sich dann eher
die Beerenfrucht durch, krftvoll und fast méachtig, aparter Kontrast von
schotigen Akzenten und FruchtsifBe, ausgereifte Tannine im langen
Nachhall, hat von der ausgedehnten Reife profitiert, Reserven.



